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[ TO SHARE il
Tapasplank met kroketjes van asperges & garnaaltjes, asperges & Superano en 24,50

Mechelse koekoek, Orval kaas en crackers met humus (ideaal voor 4 personen)
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Ceviche van Sint-Jacobsvruchten, daslookolie, limoen en asperges 22,00
Aspergeroomsoep met grijze garnaaltjes 12,00
Asperges op Vlaamse wijze (& 21,00
Asperges met gerookte zalm en mousseline 22,00
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Asperges op Vlaamse wijze met krieltjes & 31,00
Zalmfilet met mousseline, asperges en krieltjes 37,00
Medaglioni (pasta) van witte asperges, geitenkaas en bieslook (& 28,00
Rogvleugel met botersaus, kappertjes, tomatenblokjes en krieltjes 34,00
Lamskroon met tijmsaus, asperges en gratin dauphinois 43,00
Slaatje met gebakken scampi, asperges, avocado, 31,00

frambozendressing en brood
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Gruner Veltliner Norbert Schmelzer (witte wijn)  Charles Muller & Fils (rode wijn)
8,10/glas; 34,00/fles 6,70/glas; 27,00/fles
Gruner Veltliner @ Pinot noir
Lichte wijn met mooie frisheid en aroma’s van wit fruit Zachte tannines en frisheid, smaken van rood
fruit en kruidigheid
Perfect bU gerechten met asperges é Lekker bI_J pasta en lamsvlees én de ideale
frisse rode wijn voor de liefhebber bij asperges
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Gevuld soesje met chocomousse en karamel 12,00
Trifle van bosvruchten en meringue 12,50
Coupe aardbeien (slagroom supplement 2,50) 13,00
Brusselse wafel met ijs, slagroom en aardbeien 13,5(/)<<
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	SUGGESTIES
	TO SHARE
	Tapasplank met kroketjes van asperges & garnaaltjes, asperges & Superano en   Mechelse koekoek, Orval kaas en crackers met humus (ideaal voor 4 personen)
	24,50

	VOORGERECHTEN
	Ceviche van Sint-Jacobsvruchten, daslookolie, limoen en asperges Aspergeroomsoep met grijze garnaaltjes Asperges op Vlaamse wijze  Asperges met gerookte zalm en mousseline
	22,00 12,00 21,00 22,00

	HOOFDGERECHTEN
	Asperges op Vlaamse wijze met krieltjes  Zalmfilet met mousseline, asperges en krieltjes  Medaglioni (pasta) van witte asperges, geitenkaas en bieslook Rogvleugel met botersaus, kappertjes, tomatenblokjes en krieltjes  Lamskroon met tijmsaus, asperges en gratin dauphinois Slaatje met gebakken scampi, asperges, avocado,     frambozendressing en brood
	31,00 37,00 28,00 34,00 43,00 31,00
	WIJNTIP
	Grüner Veltliner Norbert Schmelzer (witte wijn)
	Charles Muller & Fils (rode wijn)
	8,10/glas; 34,00/fles
	6,70/glas; 27,00/fles


	DESSERTEN
	Gevuld soesje met chocomousse en karamel Trifle van bosvruchten en meringue Coupe aardbeien (slagroom supplement 2,50) Brusselse wafel met ijs, slagroom en aardbeien
	12,00 12,50 13,00 13,50



