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{\ GIN TONIC }

Kir 7,00 Bombay Sapphire 12,00
Hendrick's 14,00
Cava 770
. Marula Pomegranate 15,00
Kir Royal (met cava) 8,00

. Strange Donkey 15,00
Porto wit of rood 6,50 c head 1550
Sherry 7,00 opperhea '
Pineau des Charentes 7,00 % N\
Martini Bianco of Rosso 7,00 { FLES BUBBELS
Picon witte wijn 10,00 N

i Cava 35,50
Aperol Spritz 10,00
. Prosecco 37,00
Lemon Spritz 11,00 . .
. . Baron de Villeboerg Cuvée Brut 60,00
Sarti Spritz 10,50 )

. Laurent Perrier Brut 80,00
Campari Orange 10,00 .

i ) Bollinger Brut 120,00
Campari Tonic 10,00 y, N
Pisang Orange 10,00 { ALCOHOLVRIJ }
Vodka Orange 10,50 \§ Vi
Bacardi Cola 10,50 Funny Pisang Orange 9,50
Ricard 8,00 Funny Bitter Orange 9,50
Negroni 10,00 Passion Mule 10,50
Dark‘n Stormy 14,00 Pomelo & Pink pepper 9,50
Moscow Mule 12,50 Crazy red cheeks 10,50
Mojito 12,50 Copperhead 0% (gin tonic) 12,90

Nona June (gin tonic) 12,90
@%@) Martini Floreale (& tonic) 9,30
Mojito zero 9,70
Lemon Spritz 0% 11,00
{ >>
\ . . . /
Bruschetta (4 stuks) 12,50 Mini loempia's (6 stuks) 8,00
Kaasballetjes (6 stuks) 8,00 Calamares 1,50
|} Garnaalballetjes (6 stuks) 9,00 Borrelhapje mix (20 stuks) 18,50 4|
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Meloen met Serranoham 16,70
Garnaalcocktail 18,60
Rundscarpaccio 17,50
rucola, pijnboompitten, appelkappers en Grana Padano
Kaaskroketten "Vanzegbroeck" 15,50
Garnaalkroketten "Vanzegbroeck" 19,50
Gemengde kroketten "Vanzegbroeck" 17,50
Scampi in pittige saus 18,50
(5 stuks)
Scampi in looksaus 18,50
(5 stuks)
Gamba's a la plancha 20,00
met remoulade
Dagsoep 8,50
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Curryworst 10,00 Gepaneerde Kipreepjes 15,00
Curryworst - 2 stuks 13,00 met appelmoes
Croque uit het vuistje 11,00 Fishstickreepjes 15,00
Spaghetti bambino 12,00 met tartaar
Kindervidee 16.00 Balletjes in tomatensaus 15,00
Kidsburger met ketchup 15,00
i N\
KEUZE UIT FRIETJES, KROKETJES OF PUREE
EEN SLAATJE BIJ DE KINDERGERCHTJES? VRAAG ERNAAR.
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N 74 N
Konijnenbil 26,00 Steak Belgisch wit blauw 29,50
met pruimen en appelmoes met rauwkostslaatje
Rundstong 26,00 Argentijnse ribeye (300g) 35,00
in madeirasaus en champignons met rauwkostslaatje
Vol-au-vent 27,00 Filet pur Belgisch wit blauw 37,50
met rauwkostslaatje met rauwkostslaatje
Rundsstoofvlees 27,00 Varkenshaasje 27,50
met witloofslaatje met warme groentjes
y N\ Saus naar keuze te kiezen
{ VI S } Champignonsaus 4,50
Provencaalse saus 450
N 4 Vier pepersaus 450
Kabeljauwhaasje 36,00 Kruidenboter 4,50
witte wijnsaus en warme groentjes Bearnaise 5,00
Zalmfilet 3250 Roquefort 5,00
bearnaise en warme groentjes Gebakken champignons =50
Pladijsfilet met garnaaltjes 34,00
kreeftensaus en warme groentjes Black Angus burger 26,50
Noordzeetong "meuniére" 42,00 op Italiaanse wijze en rauwkostslaatje
met rauwkostslaatje Spare ribs 28,00
Scampi pittige saus 29,50 met smokey dipsaus en coleslaw
(10 stuks) Brabantse hoevekipfilet 28,00
Scampi looksaus 29,50 champignonsaus en warme groentjes
(10 stuks) Eendenborst 'cannette’ 32,00
Gamba's a la plancha 33,00 appelsiensaus en warme groentjes
smokey dipsaus en rauwkostslaatje
%
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{ KEUZE UIT FRIETJES, KROKETTEN OF PUREE
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& SALADES } 17 PASTA'S }

N 74 N
Salade tomaat garnaal 30,00 Pasta vongole 30,00
Salade gerookte zalm 28,50 Tagliatelle carbonara 23,00
Salade verse warme zalm 2850 Spaghetti bolognaise 18,50
Salade caprese 23.00 met kaas
Penne arrabiata 20,50
Salades worden standaard geserveerd
met brood
/ N\ Y N\
¢ SNACKS } ¢ VEGGIETIP -
N\ N\ 7
tot 17h00
) Veggieburger op Italiaanse wijze 26,50
Croque monsieur 15,50 . .
met rauwkostslaatje en frietjes
Croque Hawai 17,00
Croque madame 17,00
©©
{/ \}
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Warme groentjes 8,50
Rauwkostgroentjes 6,00
Witloofslaatje 6,00
Frietjes - kroketten - puree bij salades of voorgerechten 3,70
Mayonaise - ketchup - cocktail - tartaar 1,50
Ll <
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Dame Blanche 10,00 Chocomousse 9,80
Brésilienne 10,00 Tiramisu 9,80
Coupe warme krieken 10,50 Créme brulée 9,80

Coupe koude krieken 10,50 Pannenkoek 9,00
Bananasplit 10,50 met suiker, siroop en confituur
Coupe advocaat 11,00 Pannenkoek 12,00

met ijs, chocoladesaus en slagroom

Slagroom 250 Geflambeerde pannenkoek 14,00

met Grand Marnier en ijs
Vi N\ Sabayon witte wijn 11,00
{ VOOR DE KIDS } minimum 2 personen
w ltaart 1,00
\ 7 arrne appeltaar .
met ijs en slagroom

Sneeuwman 6,50 Brusselse wafel 11,00
vanille met suiker, ijs en slagroom
Roodkapje 7,00

Sorapie Y, \
vanille / aardbeiensaus

Toveriige 700 | & MILKSHAKES

N 7

vanille / chocoladesaus

Vanille
Mokka
Chocolade
Banaan

i N\
{ DIGESTIEF 0%
N 74

Limoncello 0%

7,00

9,00
9,00
10,00
11,00
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& 'JAVA'KOFFIE » . & THEE ) >
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Koffie Tranquillo 3,30 English Breakfast 3,30
koffie met zacht boon Earl Grey 3,30
Koffie Fortissimo 3,30 Citroen 3,30
koffie met pittige boon Rozenbottel 3,30
Koffie Deca 3,30 Kamille-linde 3,30
Koffie Verkeerd 420 Subtiele munt 3,30
kOfﬁe.en melk gemengf" 4.80 Groene thee sencha 3,30
Belgische Cappuccino : Bosvruchten 330
koffie met slagoom o .

) ) Allen Liption Exclusive Thee
Italiaanse Cappuccino 4,20
koffie met melkschuim Verse munthee 5,70
Macchiato 4,20 Ginger fresh 4,20
melk, koffie en melkschuim verse gember, appelsien en suikerstok

Y
{ SPECIALTIES ) .

A

¢ CHOCOMELK »

Huisbereide Irish coffee 9,50 \ 7
Verwenkoffie 8,20 o
ook mogelijk met andere koffie en Warme Cécémel 3,40
thee, mits aanpassing prijs Chococino 490
lced Macchiato 420 ¥ warme cécémel met slagroom

met hazelnoot of caramel 490

Calvados

N
x4 DIGESTIEVEN P
N 74
Disaronno Originale 7,50 Grand Marnier 8,50
Cognac Bisquit & Dubouché 8,50 Cointreau 8,50
Cognac Martell 8,50 Poire Williams 9,00
8,50 Baileys 8,00
Whiskey Johnnie Walker 8,50 Sambuca 8,50
Whiskey Jack Daniels 9,00 Limoncello 7,50
Whiskey Chivas Regal 12 9,00 Grappa 8,00
i
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{\ TRAPPISTEN }

4,30
4,70
4,90

N

»

Primus 3,30 Westmalle Dubbel (6,5%)
Keizer Karel Blond (8,5%) 4,60 Westmalle Tripel (9,0%)
Tongerlo Bruin (6,5%) 4,60 Chimay Bleue (9,0%)
Broeder Jacob Tripel (7,5%) 4,60
i
y \ { ABDIJBIEREN
{ OP FLES } \

N\

Leffe Bruin (6,5%)
Leffe Blond (6,6%)

Witte van Hoegaarden 3,80
Super 8 Flandrien 410 Tongerlo Blond (6,6%)
Kriek Lindemans 3,80 Tongerlo Tripel (3,0%)
Carlsberg 3,80
Ommegang Keizer Karel (8%) 4,90
Duvel (8,5%) 4,80
Omer (8,0%) 4,80
Karmeliet (8,4%) 4,90
G
ya
& ALCOHOLVRI]J
N

Super 8 Rouge 0%
Super 8 Flandrien 0%
Carlsberg 0%

Leffe Blond 0%

4,70
4,70
3,60
4,70

4

4,70
4,70
4,90
4,90
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< WATERS & < TONISSTEINER »
N 74 N 4
Val Natuur 25cl 320 Citroen 3,80
Val Natuur 50cl 6,40 Orange 3,80
Val Bruisend 25cl 3,20 Vruchtenkorf 3,80
Val Brui d 50cl 6,40
al Bruisen c , y \
) . { FRUITSAP }

¢ LIMONADES N 7

\N Looza Sinaas 3,30
Looze Appel 3,30

Coca Cola 3,30 Looza Appel/kers 3,30
Coca Cola zero 3,30 Looza Pompelmoes 3,30
Coca Cola light 3,30 Looza Ace 3,30
Val Orange 3,30 Vers Sinaasappelsap 6,50
Val Agrum 3,30 y
Val Lime 3,30 { TONIC & SODA
Gini 3,50
Lipton Ice Tea 3,40 - A Tree Indi 260
Lipton Green Tea 3,40 ever Ireefndian '

Fever Tree Elderflower 3,60
Fever Tree Pomelo Sprakling 3,60
Fever Tree Gingerbeer 3,60
@%&9 Fever Tree Mediterranean 3,60
Fever Tree Raspberry & Rhubarb 3,60
G{ \}
N 74
Passion Mule 10,50 Crazy red cheeks 10,50
Pomelo & Pink pepper 9,50 Mojito zero 9,70
Detox Limonade passie/mango 9,70
L] i
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< HUISWIJNEN »
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Wit: Fleur de Baldy - Grenache blanc glas 580

Rood: Brise de France - Merlot Karaf 25cl 9,50

Rosé: Brise de France - Grenache/Syrah Karaf 50cl 16,50

Fles 75cl 22,50
y
<<WITTE WIJNEN

Sancerre - Domaine Roger Neveu - Sauvignon blanc 37,00

Chablis - Bourgogne - 'Jacques Dépagneux - Vieilles Vignes - Chardonnay 40,50

Chateau les Clauzots Graves - Sauvignon blanc - Sémillon 31,00
Domaine Saint-Paul - Viognier-Marsanne 35,00
Muscadet sévre & Maine sur Lie - Chateau de la Cormerais - Muscadet 26,00

Symbiose - Colombard Sauvignon 29,00

Charles Muller & Fils - Elzas - Pinot blanc 28,00

Torre Giacomo - Italié - Pinot grigio 26,50

Vitti - Puglia - Verdeca 31,00

Gruner Veltliner - Oostenrijk - Norbert Schmelzer 34,00

The Tracer - Duitsland - Riesling 28,50
Nau Mai - Marlbough New-Zeeland - Sauvignon blanc 34,00

Cape 312 - Zuid-Afrika - Chardonnay 26,50
Massai - Zuid-Afrika - Viognier 27,50

Y
¢ LE VIN ORANGE
A
Charles Muller & Fils - Gewurztraminer 3100
Biologische teelt
| Iologliscne tee /<<__
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{ RODE WIJNEN }
N 4

Symbiose - Cabernet/Sauvignon 29,00

Domaine La petite Barde - Montagne Saint Emilion - Merlot 29,00

Chateauneuf-du-Pape - La Fagotiére - Grenache noir/Mouvédre/Syrah 40,00

Cétes du Rhoéne - La Fagotiére - Syrah/Grenache noir 26,00

Pomerol - Les Colombiers de Feytit Clinet - Merlot/Cabernet Franc 44,00

Margaux - La Dame d’Angludet - Cabernet Sauvignon/Cabernet Franc/Merlot 47,00

Charles Muller & Fils - Elzas - Pinot noir (wordt fris geserveerd) 27,00

Cape 312 - Zuid-Afrika - Pinotage 26,50

Don Pedro de la Vega - Réserva - Tempranillo/Monastrell 27,50

Vina La Pinta - Argentinié - Malbec 27,00

Primitivo di Manduria - Puglia - Italié - Primitivo 31,00

Vitti Negroamaro Salento IGP - Italié - Negroamaro 31,00

Mc Peterson - Australié - Shiraz 28,00

y . N\
{ ROSE WIJNEN }
A 7

Symbiose - Grenache/Cinsault 29,00

Rosé d'Anjou - Laurent Vivier demi-sec - Groslot/Gamay 25,50

Chateau de L'Aumerade - Cru classé rosé - Cinsault/Grenache/syrah 31,00

Langhe Rosato -Roberto Sarotto - Nebbiolo 29,50

Biologische teelt
i
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