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N 74
Carpaccio van zalm, wasabi en gefrituurde rucola 21,50
Gebakken Sint-Jacobsvruchten, limoenboterjus en groene asperges 22,00
Waterkerssoep & 10,00
Toast, geitenkaascréme, gebakken rode biet en balsamicocreme & 18,00
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N 74
Medaglioni (pasta) van witte asperges, geitenkaas en bieslook & 28,00
Zeebaarsfilet met paprika, virginsaus en krieltjes 34,00
Slaatje met breydelspek, honing, geitenkaas en brood 29,00
MOSSELEN (kg
Mosselen natuur 31,50
Mosselen witte wijn 33,50
Mosselen provencaalse wijze 33,50
Mosselen lookroom 33,50
WIINTIP VOOR BIJ ONZE MOSSELEN
Sancerre (witte wijn) 8,70/glas; 37,00/fles

@ Sauvignon blanc

@ Wijn met frisse stijl, aroma’s van citrus, witte bloemen, groene appel en een mooie minerale toets
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Soesje met aardbeienroom en limoncello 12,50
Coupe vanille met aardbeien (Supplement slagroom +2,50) 13,00
Brusselse wafel met suiker, ijs, slagroom en aardbeien 13,50
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	SUGGESTIES
	VOORGERECHTEN
	Carpaccio van zalm, wasabi en gefrituurde rucola Gebakken Sint-Jacobsvruchten, limoenboterjus en groene asperges Waterkerssoep Toast, geitenkaascrème, gebakken rode biet en balsamicocrème
	21,50 22,00 10,00 18,00

	HOOFDGERECHTEN
	Medaglioni (pasta) van witte asperges, geitenkaas en bieslook Zeebaarsfilet met paprika, virginsaus en krieltjes Slaatje met breydelspek, honing, geitenkaas en brood
	28,00 34,00 29,00

	MOSSELEN
	(1 kg)
	Mosselen natuur Mosselen witte wijn Mosselen provençaalse wijze  Mosselen lookroom
	31,50 33,50 33,50 33,50
	WIJNTIP VOOR BIJ ONZE MOSSELEN
	Sancerre (witte wijn)
	8,70/glas; 37,00/fles


	DESSERTEN
	Soesje met aardbeienroom en limoncello Coupe vanille met aardbeien (Supplement slagroom +2,50) Brusselse wafel met suiker, ijs, slagroom en aardbeien
	12,50 13,00 13,50



